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Wein des Monats Posta Arignano
bianco 2009
Posta Arignano Authentische Cuvée aus
bianco 2009 Bombino, Trebbiano und einem
kleinen Antell Verdeca.

Mineralisch frisch mit schoner
Fruchtnote, angenehm und rund
iIm Geschmack.

Uber das im Jahre 1957
gegrindete Weingut D'Alfonso
del Sordo schrieb der Gambero
Rosso: "Das Qualitatsniveau der
Produktion dieser Kellerei steigt
von Jahr zu Jahr, was sich an den
guten Resultaten der San Severo
Bianco und Rosato der Reihe
Posta Arignano ablesen lasst.”

Gambero Rosso 2010:1 Glas
Duemilavini 2010: 3 Trauben
Veronelli-Guide: 86 Punkte

Preis pro Flasche

5, 90

statt
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Produkte des Monats

CUCA Atun claro -
Heller Thunfisch in Bio -
Olivendl

Gelbflossenthun, in schénen
Stucken, saftig und aromatisch
mit der feinen Fruchtigkeit des
Olivendls. a 4,90 /

CUCA Chipirones -
Tintenfische gefllt in
eigener Tinte

Herzhaft und voller Aroma von

Meeresfrichten.

Empfehlung: Einen Spritzer von

"FERNANDO REY Vinagre Jerez

Reserva PX"und etwas Oivenol.
O 6, 90 / Dose

CUCA Mejillones -
Miesmuscheln in galizischer
Sauce

Fein geputzte Muscheln in einer

milden, tomatenorientierten

Sauce mit wenig.

Sehr schmackhaft als Vorspeise
oderzurPasta. u 4, 90 / Dose

CUCA Sardinillas - Sardinen

Kleine, zarte Sardinen in einer
wiurzigen Tomatensauce, sehr
schmackhaft angerichtet.
a 3,90 / Dose
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